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Der Schatz vom Gardasee

Die DOC Garda gewinnt méchtig an Fahrt, ihre Weine an Profil

ie DOC Garda kann man als groBe
lhr  Areal
umfasst zehn bedeutende Appella-

Schatzkiste verstehen.

tionen, die ihr Potenzial einbringen. Allen
ist gemein, dass ihr Klima , die Boéden, das
Licht und der Wind von Italiens groBtem
See beeinfluBt werden - und von dessen
Entstehung, die tber Millionen von Jahren
hinweg Hugelketten und ein Mosaik von
Bodenkompositionen hervorgebracht hat.
AuBer den groBartigen Anbaubedingungen,
dank derer im Einzugsgebiet dieses Berg-

sees beruhmte Weine entstehen, tragt die
DOC Garda zusatzlich ein einzigartiges Ele-
ment in sich: die Schonheit und den Zauber
dieser Landschaft, ein Lebensgefuhl, das
schon allein ihr Name anklingen Iasst.

Auf die Emotionen haben die Griinder der
DOC sicherlich gesetzt, aber sie haben sich
ganz bestimmt nicht darauf verlassen. Denn
das Gefiihl kann schnell kippen, wenn es die
Weine im Glas nicht tragen. Die Gefahr be-
steht nicht. Den Weinen kommt auBer den
pedoklimatischen Vorziigen auch die erfah-

rene Hand der Winzer zugute. SchlieRlich
handelt sich um Hersteller, die sich in ihren
kleineren, historischen ,Haus-DOCs" ldngst
einen Namen gemacht haben.

Pradestiniert fur Spumante

Trotz des suggestiven Namens kam die DOC
Garda zunéachst auf leisen Sohlen daher.
1996 wurde sie gegriindet, erst einmal fir
Sortenweine, die das Regelwerk der klas-
sischen umliegenden DOCs nicht vorsieht.
Wenn ein Winzer aus den WeiRwein-DOCs
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Lugana oder Custoza beispielsweise einen
Merlot herstellt, ist er in seiner DOC nicht
zertifizierbar, umgekehrt gilt das in einer
Rotwein-DOC wie dem Valpolicella fir WeiR3-
weine.

Hinzu kommt, dass rote internationale Sor-
ten in den Anfangszeiten der DOC schwer
in Mode waren, aber sie diirfen in den his-
torischen Rotwein-DOCs nicht reinsortig
klassifiziert werden. ,Die DOC Garda ist eine
Erganzung zu den historischen Denomina-
tionen im Gebiet des Gardasees. Sie wurde
geschaffen, um alle Ausdrucksformen an
Wein aufzuwerten, die in diesem einzigarti-
gen Gebiet entstehen”, fasst Paolo Fiorini,
der Prasident des Konsortiums Garda DOC,
den Hintergrund zusammen.

In den ersten Jahren diimpelten die Zahlen,
aber 2015 war die Auflage hoch genug, um
die staatliche Anerkennung fur das Schutz-
konsortium Consorzio Garda DOC zu erhal-
ten. Ab 2016 begann die junge DOC nicht
nur durchzustarten, sondern ihre Herstel-
lungsregeln wurden auch um die Typologie
Schaumweine (wei und rosé) bereichert.
Die Kellereien der DOC Garda diirfen sowohl
die traditionelle Flaschengdrung als auch die
Charmat-Methode anwenden.

In der Provinz Brescia, in der auch der Fran-
ciacorta gedeiht, sind die Produzenten tra-
dionell auf die Flaschengarung geeicht. Auch
in Mantova, das ebenfalls in der Lombardei
liegt, herrscht die Metodo Classico vor. In
der Provinz Verona hingegen, vor allem in
Soave und Custoza, sind die meisten und
groBeren Betriebe der DOC Garda zuhause
und sie sind eher auf das Drucktankverfah-
ren spezialisiert.

Die Ergebnisse beider Herstellungsmetho-
den sind schon jetzt beachtlich. Einerseits
spiegeln unkomplizierte, herrlich siffige,
frische und fruchtige Spumantes genau
die heitere und unbeschwerte Atmosphare
beim Aperitivo am See wider. Andrerseits
manifestiert sich Ehrgeiz und Anspruch der
Winzer in tiefgrindigen, cremigen Metodo
Classicos mit langem Hefelager, 24 bis 30
Monate sind keine Seltenheit. Hier geht die
Tendenz inzwischen - wie in allen renom-
mierten Gebieten fir die Faschengdrung
- in Richtung Extra Brut, wenn auch noch
in kleiner Auflage. Das Regelwerk fiir die

Ein bezauberndes Ausflugsziel ist die Isola del

Garda samt Villa im venezianischen Stil

Schaumweinherstellung lasst wie auch bei
den Stillweinen viel Raum fiir Kreativitat, die
eigene Stilistik und die unternehmerischen
Bediirfnisse der Hersteller. Der Léwenan-
teil der Spumante vom Gardasee besteht
allerdings aus einer Cuvée mit Chardonnay
und Garganega. Da die Sekte erst spét in die
Produktionsregeln integriert wurden, wartet
das Konsortium noch auf die Genehmigung,
das Etikett mit den Angaben der Rebsorte
auszustatten wie bei den Stillweinen.

Das Schaumweinsegment hat soviel Poten-
zial, dass es mit hohen Qualitaten ausgebaut
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GroBes Potential und gesundes Wachstum fur die

Schaumweine Garda DOC

werden kann. Das Konsortium Uberlegt, ob
auch die Einflhrung des Herstellungsver-
fahrens Crémant fir die Spumanti der DOC
Garda eine sinnvolle Erganzung des Sorti-
ments darstellt. Aufmerksamkeit wiirde sie
in jedem Fall erregen, weil sie ein Alleinstel-
lungsmerkmal in der Schaumweinwelt Ita-
liens darstellen wiirde.

Freiheit mit Auflagen

Als die DOC Garda 1996 zur Dach-Denomi-
nation fur die zehn etablierten Appellatio-
nen wurde, sind alle Rebsorten, die in den

Das antike Zitronengewdchshaus Del Castel in Limone
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Der Museumskomplex Vittoriale degli Italiani thront in Gardone Riviera Uiber dem See

einzeln DOCs zugelassen sind, auch in ihr
Regelwerk eingeflossen. Mittlerweile haben
sich jeweils vier Leitsorten fiir WeiB- und
Rotweine durchgesetzt: Chardonnay, Gar-
ganega, Pinot Grigio und Trebbiano sowie
Cabernet Sauvignon, Corvina, Marzemino
und Merlot. Das ist schon eine spannende
Bandbreite.

Die DOC Garda steht fiir Sortenweine, aber
das Regelwerk gibt auch elastischen Spiel-
raum fur die Blends Garda Bianco und
Garda Rosso. Verkiirzt erkldrt, missen sie
lediglich zu 50 Prozent aus einer oder allen
Leitsorten bestehen. Sie durfen fur die rest-
lichen 50 Prozent mit anderen, in der Re-
gion Lombardei und in der Provinz Verona

zugelassenen Sorten verschnitten werden,
mit Ausnahme der aromatischen. Der tber-
wiegende Teil der Herstellung besteht aus
WeiRweinen.

Forschung und Kommunikation
auf hohem Niveau

Die DOC Garda ist nicht nur eine Dach-De-
nomination, sie ist auch das Bindeglied
zwischen den zehn Konsortien. Anlésslich
der diesjéhrigen Veranstaltung ,Garda Wine
Stories” fand zum Auftakt die Prasentation
der ersten Bodenkartierung des gesamten
Anbaugebiets der DOC Garda statt.
Wahrend des Kongresses im beeindrucken-
den Museumskomplex ,Vittoriale degli Ita-

Speed Tasting bei der Veranstaltung Garda Wine Stories 2023 in der Dogana Veneta in Lazise
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liani” in Gardone Riviera erklarte der Agrar-
wissenschaftler Luigi Mariani zundchst die
verschienden Klimazonen und die Auswir-
kungen auf den Weinbau. Klar wurde dabei
unter anderem auch, ,dass es keine abrup-
ten Ubergédnge zwischen dem westlichen
Luftgebiet innerhalb des Gardaseebeckens
und dem 0stlichen Luftgebiet auBerhalb des
Beckens gibt”. AuBerhalb des Beckens liegen
Valpolicella, Soave und Monte Lessini, so
weit reicht der Einfluss des Sees tatsdchlich,
aber er hat auch eine Wasseroberflache von
imensen 370 Quadratkilometern.

Die Ahnlichkeit der beiden Gebiete begriin-
det Professor Mariani mit der ,Homogenitat
der Warme-, Niederschlags- und Strahlungs-
ressourcen, der Luftstromungen, die die
relative Luftfeuchtigkeit einddmmen, Pilz-
krankheiten einschranken und gleichzeitig
den Evapotranspirationsprozess begunsti-
gen, der fur die Warmeregulierung und die
Aufnahme von Kohlendioxid aus der Luft
und anderen Nahrstoffen wie beispielswei-
se Stickstoff, Phosphor und Kalium aus dem
Boden unerlésslich ist.”

Dann trat Dott. Giuseppe Benciolini ans Mi-
krofon, der die Kartierung des riesigen Ge-
bietes ausgearbeitet hat. Fir das Gesamt-
werk haben andere Konsortien und auch
Hersteller, die bereits eine eigene Bodenla-
genbestimmungen angefertigt hatten, Ma-
terial beigesteuert. Benciolini erklarte die
Naturgewalten der vergangenen 200 Millio-
nen Jahre, von vorzeitlichen Meeresgriinden
Uber submarine Vulkanausbrtiche bis hin zu
Vergletscherungen.

.Das Territorium der DOC Garda beeinhaltet
eine hohe Variabilitat sowohl im Bezug auf
die geologischen Prozesse als auch bei den
Boden. Deshalb habe ich den Ausdruck Pe-
dodiversitat gepragt. Die Kenntnis der gro-
Ben Unterschiedlichkeit der Boden sind das
fundamentale Element, um den Weinbau in
Hinsicht auf die Auswahl der Sorten zu dif-
ferenzieren. Es ist moglich die Geschichte
eines Territoriums nachzukonstruieren und
zu verstehen. Wir haben den Gardasee als
Identitatsmitte und er ist es, der das ext-
rem giinstige Klima fir den Weinbau schafft.
Boden, Klima sowie menschliches Handeln
sind gemeinsam in der Lage, bestimmte
Eigenschaften der diversen Rebsorten aus-
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Der Prasident des Konsortiums Garda DOC
Paolo Fiorini

zubalancieren und somit eine perfekte Rei-
fe fir groBe Weine zu garantieren”, erklarte
Benciolini die Bedeutung der Arbeit.

Einfacher als die schwindelerregend kom-
plizierte DOC-Garda-Karte zu begreifen, ist
es die Prozesse und Boden sowie das ge-

Die Chronik der DOC Garda

Der geografischen Begriff ,,Garda” wird
schon seit 1968 fur die Etikettierung von
Herkunftsweinen aus dem Gebiet des
Gardasee benutzt.

1996: Anerkennung der DOC Garda fir
Rebsortenweine und die Griindung eines
freiwilligen Konsortiums

2015: staatliche Anerkennung des Schutz-
konsortiums Consorzio Garda DOC

2016: staatliche Genehmigung der neu-
en Produktionsvorschriften, die erstma-
lig die Herstellung von Spumante Garda
DOC einschlieBt

2017: Der erste Spumante Garda DOC er-
scheint im Herbst, es ist ein nach der Me-
todo Italiano* hergestellter Schaumwein
Das potenzielle Herstellungsgebiet um-
fasst mit den zehn historischen DOCs
31.100 Hektar. Fir die Zertifizierung der
Weine Garda DOC werden derzeit rund
1.800 Hektar beansprucht.

250 Betriebe (Kellereien und Koopera-
tiven) verwenden die Herkunftsbezeich-
nung Garda DOC.

Die Jahresproduktion betrdgt 20-21 Mill.
Flaschen, Tendenz steigend.

Im Jahr 2022 wurden 153.000 Hektoliter
zertifiziert, 2016 waren es noch 34.000
Hektoliter.

Quelle: Consorzio Garda DOC

*In Italien wird das Drucktankverfahren Metodo Mar-
tinotti oder Metodo ltaliano genannt. Denn der italie-
nische Onologe Federico Martinotti, Direktor der Wein-
versuchsanstalt in Asti, fullte Ende des 19. Jahrhunderts
als Erster einen Grundwein, Zucker und Hefe in ge-
schlossene Behdlter, die geeignet waren, einen Druck
von bis zu sechs Bar auszuhalten. Der franzosische
Onologe Eugene Charmat perfektionierte die Methode
und erfand 1907 die GroRraumgarung in Drucktanks.

samte Areal der DOC Garda in einem Video
kennenzulernen. Das Konsortium hat be-
gleitend zum Vortrag dankenswerterweise
eine Art Dokumentarfilm erstellen lassen,
indem die geologische Evolution, die Boden-
bestimmung und das heutige Gebiet per
Zeitraffer dargestellt werden. Der kurzweili-
ge, lohnenswerte Beitrag, bei dem die DOC
Garda von einer Kameradrohne aufgenom-
men wurde, dauert nur 11 Minuten und ist
auf Youtube abrufbar (https://www.youtube.
com/watch?v=z0ghyGwFuy83).

In perfektem Fahrwasser

Die Informationsveranstaltung ,Garda Wine
Stories” fand in diesem Sommer erst zum
zweiten Mal statt, und sie ist ein besonders
nutzliches Kommunikations-Instrument.
SchlieBlich ist die DOC Garda noch langst
nicht so bekannt, wie sie es gern sein méch-
te und es sicher peu-e-peu auch wird.

In gefuhrten Verkostungen im Dampfer auf
dem See und im antiken Zollhaus Dogana

Veneta, direkt am Hafen von Lazise, konnte
man sich davon tberzeugen, ob das Zusam-
menspiel zwischen Qualitdt und Flair funkti-
oniert. Das tut es in Uberraschendem MaRe,
selbst bei Kritikern, die sich nicht Uber den
Glasrand hinaus beeinflussen lassen méch-
ten. Die Weine sind prazise, saftig, frisch, oft
haben sie eine anregende salzige Kompo-
nente, und der Alkohlgrad bleibt immer im
Rahmen. Sie sind die wiirdigen kleineren Ge-
schwister der beriihmten historischen DOCs
und sie mochten auch nicht in Konkurrenz
zu ihnen stehen.

Die DOC Garda verdient Vertrauen, nicht nur
weil die Weine mit jedem Jahrgang ein Stuick
an Qualitat zulegen, sondern auch weil die
Konsortiumsleitung von seltener Offenheit,
Ehrlichkeit und Kompentenz ist. Seit 2016
hat Garda DOC nicht nur wesentlich an Pro-
fil gewonnen, sondern auch an Marktposi-
tion. Die Herstellung ist von 8 auf (iber 20
Mill. Flaschen angewachsen, Tendenz weiter
steigend.
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Die DOC Garda erstreckt sich tiber zehn DOCs im Veneto und in der Lombardei

a “‘ Veneto
¥ W4V The Land of Venice

www.veneto.eu

Iniziativa finanziata dal Programma di Sviluppo Rurale per il Veneto 2014 - 2020.
Organismo responsabile dell'informazione: Consorzio Vino Garda Doc
Autorita di gestione: Regione del Veneto, Direzione AdG FEASR Bonifica e Iigazione
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**% 2020 Falcone, DOC Garda Cabernet
Sauvignon, Azienda Agricola Prendina, 25,- €
holzgeprégt: rauchig, Speck, Vanille; balanciert,
ausgewogen, sehr dicht, angenehmes Frucht-
spiel, feiner Tanningrip, gute Lange, Blockbuster

**% 2019 Bolero, DOC Garda Cabernet
Sauvignon, Cantine di Verona, 8,50 €
Cassis, Kirsche, atherische Komponenten:
Rosmarin, Thymian; sehr dicht, fruchtsiR,
kraftvoller Typ, feiner Tanningrip mit wirziger
Intensitat im Abgang, sehr gute Lange

**% 2019 Debbio, DOC Garda Merlot,

Cantine di Verona, 8,50 €

Kirsche, Cassis, Brombeere, weiler Nougat,
Tannennadeln; Grip, gute Dichte, kraftvoller Typ,
saftige Frucht, wirzige Tannine, gute Lange
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*% 2018 Ca' d'Oro, DOC Garda Cabernet
Sauvignon, Tenuta Roveglia, 23,- €

Cassis, Veilchen, weiller Nougat, Kirsche; saftig,
viel Frucht, hoher Alkohol ist gut eingebunden,
kraftvoller Typ, herbes Tanninspiel, gute Lange

** 2021 Graponero, DOC Garda Cabernet
Sauvignon, Casa Vinicola Carlo Zenegaglia e
Figli, 12,- €

Rosinen, Vanille, Pfeffer, Cassis; kraftige stiBliche
Frucht dank hohem Alkohol, wirkt nicht trocken,
geht fast in Richtung Vin Doux Naturel, sehr
dicht, viel Kraft, sanfte Tannine, Schokolade
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** 2019 Nero per Sempre, DOC Garda Rosso,
Azienda Agricola Pratello, 22,- €

Vanille, Mokka, Zigarrenkiste, Grafit, Kirsche;
sehr fruchtig, gute Balance, gebandigte Kraft,
sanfte Tannine, gute Lange
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*% 2021 Ribo', DOC Garda Cabernet,

Cantina Ricchi, 12,- €

klare Holzpragung: Kokos, Vanille, Zigarrenkiste,
etwas Kaffee, Brombeeren im Hintergrund;
fruchtgepragter Gaumen, Saure bandigt krafti-
gen Korper, im Hintergrund kraftiges Holz
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** 2020 DOC Garda Cabernet Sauvignon,
Zenato Azienda Vitivinicola, 17,60 €
krauterwiirzig, Pfeffer, Estragon, etwas Cassis;
gute Balance, stiBe Frucht, Schokolade, runde
abgegerbte Tannine
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** 2019 DOC Garda Merlot, Zenato Azienda
Vitivinicola, 15,- €

Cornflakes, leicht rauchig, etwas vegetativ; sehr
ausgewogen, gute Balance, fruchtgepragt, saftig,
geschliffene Tannine

** 2019 Terre Lunari, DOC Garda Merlot,
Perla del Garda, 13,- €

Zigarrenkiste, Leder, wurzig, Pfeffer, Kirsche;
gebandigte Kraft, gut eingebundene Séure,
wiirziges Finale mit kdrnigem Tanni

** 2018 DOC Garda Merlot, Tenuta Roveglia
Zweifel-Azzone, 8,60 €
Getreide, Blaubeeren, Vanille, Kaffee; etwas

Grip, gut integrierte Saure, FruchtsiiRe, mittlerer
Korper, leicht vegetatives Finale

*% 2019 Val dei Molini, DOC Garda Corvina,
Cantine di Verona, 6,20 €

Kirsche, Vanille, Schokolade, Kokos; guter Grip,
Séure gut eingebunden, Kirsche, runde Tannine
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** 2018 Collezione Vigne Di Picedo, DOC
Garda Marzemino Gran Riserva Rovere,
Azienda Agricola Bottarelli Franco & Valerio,
15,- €
Kirsche, Hagebutte, Veilchen, Brotkruste; frucht-
gepragt, gut integrierte Saure, kraftige wiirzige
Tannine, leicht herb

-‘.\‘-__'

** 2021 Ca’ Vegar, DOC Garda Cabernet
Sauvignon, Cantina di Castelnuovo del Garda,
12,- €

eher dezenter Duft, Leder, Blaubeeren, Lorbeer;
fruchtgepragt, runder Korper, ausgewogen, saftig

*% 2021 Faial, DOC Garda Merlot, Azienda
Agricola Prendina, 25,- €
Rosinen, Kirsche, Grafit, Brombeeren, weiler

Nougat; Sdure nimmt die Schwere, fruchtig-siR,
sehr kraftvolle Tannine

R

** 2017 Carpino, DOC Garda Merlot ,
Cantina Ricchi, 20,- €

sehr reif, Getreide, getrocknete Friichte,
Rosinen, Grafit; viel Kraft, sehr viel FruchtsiiRe,
etwas Grip, klar gereift, runde Tannine
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*2022 Brolo, DOC Garda Marzemino,
Cantina Marsadri, 6,- €

sehr individueller Duft, Blaubeeren, krauter-
wirzig, rauchig, Cassis; saftig, fruchtig, leichter
Rotweintyp

* 2020 Ca’ Vegar, DOC Garda Merlot, Cantina
di Castelnuovo del Garda, 12,- €

Blaubeeren, Kirsche, Estragon, Kaktusfeige;
schlank, fruchtig, saftig, easy-drinking-Rotwein

WEISSWEIN
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*% 2022 Meridiano, DOC Garda Chardonnay,
Cantina Ricchi, 11,- €

intensive Frucht: Aprikose, Nektarine, etwas Bie-
nenwachs, dezent Kokos; gute Dichte, dennoch
keine extrovertierte Kraft, sehr balanciert, viel
Frucht am Gaumen, Holz bleibt im Hintergrund,
wiirziger Nachhall mit mehr Holz

** 2022 DOC Garda Pinot Grigio, Azienda
Agricola Prendina, 15,- €

Braeburn-Apfel, Pfirsich, etwas Zitronengras;
schlank, gut integrierte Saure, hat Zug, leichter
Grip, etwas Zitrusfrucht am Gaumen

*% 2020 Noater, DOC Garda Chardonnay,
Cantine di Verona, 11,50 €

Bienenwachs, Vanille, etwas Harz, Aprikose;
dicht, cremig, kraftvoll, holzgepragtes Finale mit
wiirzigen Noten, Chardonnay alter Schule

m— —
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**% 2022 Brolo, DOC Garda Pinot Grigio,
Cantina Marsadri, 5,- €

aromatisch, blumig, Veilchen, dazu Birnentarte;
fruchtgepragt, sehr harmonisch, wenig Séure,
schlank

*% 2022 Croara Del Lago, DOC Garda Bianco,
Santa Sofia, 12,- €

sehr griner Typ: grine Paprika, Stachelbeere,
grasig, leichter Grip, frisch, konzentriert, griiner
Abgang, sehr gute Alternative zu Sauvignon
Blanc
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** 2022 Rocca Sveva, DOC Garda Pinot Grigio,
Cadis 1898, 8,50 €
krauterwirzig, Waldmeister, Oregano, Brenn-
nessel; schlank, gut eingebundene Séure, leicht
zitrisch, verbindet traditionellen und modernen

Pinot-Grigio-Stil
L
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**% 2022 DOC Garda Chardonnay, Zenato
Azienda Vitivinicola, 10,40 €

blumig, Veilchen, etwas grasig, weile Schoko-
lade; gut integrierte Saure, hat Zug, sehr frischer
Typ, leicht zitrisch, sehr guter Sommerwein
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**% 2022 DOC Garda Riesling, Azienda Agricola
Pratello, 16,- €

intensiv blumig, Heu, Bergamotte, krauterwiir-
zig; knackige Séure gut eingebunden, frucht-
gepragt, saftig, klassischer Riesling
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* 2022 Ca’ Vegar, DOC Garda Pinot Grigio,
Cantina di Castelnuovo del Garda, 12,- €
Stachelbeere, Cassis, blumig, Rosen; frucht-
geprégt, dezente Saure, minimal Kohlenséure,

saftig
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* 2022 DOC Garda Pinot Grigio, Santa Sofia,
10,50 €

Pfirsich, etwas Maracuja, Strohblume, Flieder;
leichter Grip, zitrische Frucht, saftig, schlank

*2022 Terre al Lago, DOC Garda Chardonnay,
Cadis 1898, 5,90 €

Nektarinen, Apfel, Mirabellen; saftig, schlank,
fruchtgepragt, leichte Sure gut eingebunden,
easy drinking

*2022 Val dei Molini, DOC Garda Garganega,
Cantine di Verona, 4,70 €

intensive Fruchtaromen von Aprikose, Birne,
auch blumig mit Rosenduft; schlank, dezentes
Saurespiel, Aprikosenfrucht, etwas griine Frische
im Abgang
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*2022 DOC Garda Chardonnay,

Casa Vinicola Carlo Zenegaglia, 7,- €
Pfirsich, Reineclauden, Heu; guter Trinkfluss,
dezente Frucht, saftig, leicht herbes Finale
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* 2022 DOC Garda Pinot Grigio,

Casa Vinicola Carlo Zenegaglia, 7,- €

Apfel, Pfirsich, Heu, weiBer Pfeffer, weiRer
Nougat; schlank, etwas Kohlensaure, frisch, gute
Dichte, fruchtgepragt, wiirziges Finale
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* 2022 Carpriccio, DOC Garda Riesling,
Azienda Agricola, Bottarelli Franco & Valerio,
7,50 €

Weinbergspfirsich, Heu, Flieder, intensiver

Duft; fur Riesling dezente Saure, fruchtig, leicht
dropsig, etwas griin

*2022 Ca' Vegar, DOC Garda Chardonnay,
Cantina di Castelnuovo del Garda, 12,- €

in der Nase Pfirsich, aber auch rauchig-erdige
Komponenten, Estragon; schlank, leichte Séure,
dezente Frucht, wiirziges Finale

*2022 DOC Garda Pinot Bianco,
Cantina Bottenago, 10,50 €

dezente Zitrusnote, Bergamotte, Pfirsich;
schlank, stiffig, prasente Saure, dezentes
Fruchtspiel

*2022 Villabella, DOC Garda Pinot Grigio,
Vigneti Villabella, 9,- €

Bienenwachs, Flieder, Birne, Mirabelle; kaum
Saure, wirkt dadurch kraftiger als er ist, rund,
fruchtgepragt, Touch Eisbonbon
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* 2022 DOC Garda Pinot Grigio,

Casa Vinicola Sartori, 5,90 €

Apfel, auch grtine Aspekte, leicht grasig, Stachel-
beere; schlank, dezente Séure, fruchtgeprégt,
traditioneller Piot Grigio

SCHAUMWEIN

** Bottinus, DOC Garda Spumante
Metodo Classico Brut, Cantina
Bottenago, 15,50 €

sehr gelbfruchtig mit Aromen von
Apfel, Pfirsich und Birne, auch etwas
Honig; elegante Perlage, ausgewogener
Typ, schlank, Hefe-gepragter Abgang,
gute Lange

** 2019 DOC Garda Spumante
Metodo Classico, Cantine di

Verona, 12,50 €

hefegepragt: Bienenwachs, Brioche,
intensive gelbe Frucht: Mirabelle, leicht
exotische Mango-Note; leiser Typ, im
Hintergrund etwas exotische Frucht,
sanfte aber lang nachwirkende Perlage,
gute Balance, gute Lange

** Cuvee’ Maison, DOC Garda
Spumante Metodo Classico,
Azienda Agricola Prendina, 20,- €
etwas Hefe, aber auch viel Krauteraro-
men von Lavendel und Thymian; gute
Fille, sehr rund, herb-wiirziger Touch,
sehr trocken

* 2020 Bottinus, DOC Garda

Spumante Metodo classico

extra Brut Millesimato, Cantina
Bottenago, 15,50 €

steiniger Duft, Graphit, dezent rauchig,
Vanille, Brotkruste; kréftige Saure,
zitrisch, knackig, kraftvolle Perlage,

sehr trocken t

* Maximilian I DOC Garda Spumante
brut, Cadis 1898, 5,80 €

Apfel- und Zitrusnoten, etwas Flieder,
blumige Anklénge; saftig, fruchtge-
pragt, frische Saure bei zugleich sanfter
Perlage
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